OCTOBRE 2020

Jeudi 1°" octobre 2020
Menu a 15€

Carpaccio De Maquereau Fumé Minute, Sorbet Poivrons
Bouillabaisse Et Aioli
Noisette D'agneau Sauté Au Thym, Petits Farcis Et Jus Réduit
Fromages
Tropézienne Ou Tarte Au Citron

Mardi 6 Octobre 2020
Menu a 13€
(Eufs Pochés Bayonnaise
Sole Meuniére
Plateau De Fromages
Tulipe De Sorbet, Coulis de Fruits frais et Chantilly

Mercredi 7 Octobre 2020
Menu a 13€
Feuilleté de volaille et champignons
Duo de poissons, julienne de 1égumes, velouté a 1’aneth
Assiette de fromages
Crumble aux fruits et chocolat

Jeudi 15 octobre 2020
Menu a 15€

Nage de poissons du marché parfumé a la vanille et petits légumes croquants
Dorade Rotie Au Fenouil, Beurre A La Badiane
Plateau De Fromages
Saint Honoré

Mardi 20 Octobre 2020
Menu a 13€
Papillote De Poisson Du Marché Au Beurre Blanc
Sauté De Veau Marengo, Pommes A L’anglaise
Plateau De Fromages
Assortiment De Choux Chantilly

Mercredi 21 Octobre 2020
Menu a 13€

(Eufs poché bayonnaise
Poulet grillé a I’américaine, Sauce diable
Assiette de fromages
Fruits flambés

Jeudi 22 octobre 2020




Menu a 15€
Cromesquis de Chevre, salade de betterave
Cassolette de fruits de mer velouté au Safran
Selle D’agneau En Croute De Pomme De Terre Flan De Courgette
Plateau De Fromages
Dessert Création Autour De La Pomme




