FORMATION

RENTREE 2026

// CAP PATISSIER
EN1AN HYBRIDE

Vous étes passionnné.e de patisserie ? Vous avez envie de vous

perfectionner, de vous lancer et d’en faire votre futur
métier ? Découvrez notre CAP Patissier en 1an, hybride!
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« Opération soutenue par I'Etat dans le cadre de '’'AMI « Compétences et Métiers
d’Avenir » du programme France 2030, opéré par la Caisse des Dépots »



FORMATION

CAP PATISSIER HYBRIDE EN 1 AN
'RENTREE 2026

POURQUOI CHOISIR NOTRE CAP HYBRIDE ?

DIVERSITE 75% DE TEMPS PARCOURS
DES METHODES EN ENTREPRISE INNOVANT
Formation flexible

flexibilité, focus sur la pratiqgue en entreprise
pratigue meétier et la et mentorat pour
créativité montée en compétence

iInnovante dipldmante et
insertion professionnelle

Digitalisation, ‘ Temps dédié a la
rapide

@ Prérequis

Etre titulaire d’'un diplédme de niveau 3 minimum
(CAP, BEP ou BAC)

V) Durée de la formation

1an en alternance en contrat d'apprentissage

@ Passerelle permettant I'accés a des formations complémentaires
(CS, BTM)

CMA Formation Orléans
Lieu de formation et de pratique

9 5 rue Charles Péguy - 45000 ORLEANS
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