DECEMBRE 2021

Jeudi 2 Décembre 2021

Menu a 25€
Menu de noél
« Menu issu des recherches des apprentis »

Vendredi 3 Décembre 2021
Menu a 25€

Menu a théeme « Les Fétes de Fin d’année »

Mardi 07 Décembre 2021
Menu a 13€
Me¢daillons de lotte Dugléré
Carré de porc poélé Choisy
Plateau de fromages
Bavarois rubané

Mercredi 08 Décembre 2021
Menu a 25€

Menu a Théme « Les Fétes de fin d’année »

Jeudi 09 Décembre 2021
Menu a 13€

Velouté de légumes de saison, mousse au lard fumé et crotitons
Filet de merlan pané a 1’ Anglaise, pommes vapeur et sauce tartare
Plateau de fromages
Fruits flambés

Vendredi 10 Décembre 2021
Menu a 13€

Velouté de légumes de saison, mousse au lard fumé et croGitons
Filet de merlan pané a 1’ Anglaise, pommes vapeur et sauce tartare
Plateau de fromages
Fruits flambés

Mercredi 15 Décembre 2021
Menu a 25€
Velouté de potimarrons aux copeaux de foie gras
Noisette de veau aux morilles, trilogie de légumes
Plateau de fromages
Dessert création autour de la pate a choux




Jeudi 16 décembre 2021
Menu a 25€

Menu A Théme : Noél En Vallée Du Rhone

Vendredi 17 Décembre 2021
Menu a 13€

Creme de lentilles aux copeaux de foie gras
Magret de canard au poivre, trilogie de 1égumes
Plateau de fromages
Tarte au chocolat, framboise




