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// CAP PATISSIER
EN1AN HYBRIDE

Vous étes passionnné.e de patisserie ? Vous avez envie de
vous perfectionner, de vous lancer et d’en faire votre futur
meétier ? Découvrez notre CAP Patissier en 1an, hybride !

AV | métie
C‘“"L‘ Artsanae _((CMAFORMATION ' opigaNs

CENTRE-VAL DE LOIRE

« Opération soutenue par I'Etat dans le cadre de I'AMI « Compétences et Métiers d’Avenir »
du programme France 2030, opéré par la Caisse des Dépots »
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Grace a cette formation, bénéficiez d'un accompagnement personnalisé
et adapté a vos besoins.

Vous aurez toutes les clés pour devenir un professionnel de la patisserie !

Un dipléme reconnu, axé a 100% sur

la maitrise des compétences métier. Démarrage de la formation
Rentrée 2025
Un temps de présence en Durée de la formation
entreprise supérieur au format 1an en alternance en contrat
classique. d’apprentissage
Présentiel : 6 semaines par an, Prérequis
dans le centre de formation Etre titulaire d’un diplﬁme d,état de
niveau 3 minimum (CAP, BEP
ou BAC)
Un accompagnhement par un
formateur de pratique qui vous . N N
accompagne a chaque étape de la Lieu de formation et de pratique
formation. ¥ CMA Formation - site d'Orléans

5 rue Charles Peguy - 45000 ORLEANS

02 38 62 75 29 - campus45@cma-cvl.fr

Des temps de pratiques individualisés,

pour revenir sur les techniques
non-abordées en entreprise.

Des ressources digitales accessibles
a tout moment, des cours réguliers
en live.

campusdesmetiers45.fr ﬁ ® @ o @



